发酵罐工作时要注意的8点细节
　　为了避免发酵罐在运转过程中发生事故，整理了以下8个注意事项，确认了为了安全地使用发酵罐的注意事项。 

　　一，定期检查压力计和安全阀，如有故障应及时更换或修理。 

　　二，发酵生产具有化学工业生产的一般特点，易发生中毒，腐蚀，电击，燃烧，爆炸等工伤事故，操作过程中发现异常或发生事故，应立即停止操作，切断水，电，气，蒸汽源，报厂长处理。 

　　三，消毒操作时必须佩戴工作服鞋和手套，打开阀门时必须进行侧面操作，不能使用正面或正面的阀座，禁止缠绕袖子进行操作以防止烫伤。 

　　四，事前应检查设备阀门的方向是否正确，注意排气口周围是否有其他人或电气设备，防止蒸汽，材料液，空气进入旁路，打开阀门，从排气口排出蒸汽时，有时建议其分别或与相关人员解锁。 

　　五，高温操作时必须保护罐装各玻璃，严禁冲洗冰冷的汽水或硬东西碰撞破裂。 

　　六，所有驾驶设备不得用手或其他物品触摸，以免发生危险。 

　　七，在运用过程中，严格的压力容器耐压界定应经常注意蒸汽压力的变化，严禁随意使用过压，超温，高温空罐冷却水，以应对蒸笼造成负压败的不稳定设施。 

　　八，对因事故释放的碱溶液或者水，应当及时擦拭，对用过的哺育瓶及其他物品及时清理。

